
料理人が丹精を込めて
手作りするイタリアンおせちで
新年を迎えませんか。
ただいま予約受付中！

御予約承り中御予約承り中
～ 12月10日まで ～～ 12月10日まで ～

＜数量限数量限定＞

料理人が丹精を込めて
手作りするイタリアンおせ

￥25，000（税込）
12月31日に店頭でのお渡し

※ パッパガッロのみ
他店または1月1日のお渡し

ど
の
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舗
で

も受
け取れます

れますす

ご注文頂いた店舗と
違う店舗での

お受け取りも可能です！
ご注文時に受取り希望店舗を

ご指定ください。

新宿　 イル ・ バーカロ　 03-5269-8528

銀座　 オステリア ダ アダ 03-6280-6267銀座　 オステリア ダ アダ 03-6280-6267

竹芝　 パッパガッロ　 03-5422-1068竹芝　 パッパガッロ　 03-5422-1068

池袋　 ギオットーネ　 03-3985-4178池袋　 ギオットーネ　 03-3985-4178

荻窪　 ラ ・ヴォーリアマッタ 03-3393-1801

紀尾井町 スーペルバッコ 03-6265-6863

ご注文時に受取り希望店舗舗を
ご指定ください。

荻窪

紀尾※ パッパガッロのみ他店または1月1日のお渡し
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自家製ソプレッサータ

野菜のピクルス添え

トリッパの煮込み

ミラノ風 

イタリア産サラミ

ペペローニの詰物

テレフォノ

（ライスコロッケ）

イタリア正月料理

コテキーノとレンズ豆

ラザニア

エミリア風 

仔牛の

レバーペースト　

 ポルケッタ

（豚肉のロースト）

牛ほほ肉と冬野菜

赤ワイン煮込み

二の重二の重

イタリア産チーズ

アスコリ風オリーヴ

干鱈の

マンテカート

野菜と白身魚

紅白トルティーノ

サーモンマリネのグリル

トマトのスピエディーニ

南イタリア産

ブッラータ

キオッジャ風

帆立貝のパン粉焼き

有頭海老と甲イカ

香草焼き

蟹とラディッキオ

トルタサラータ

イワシとズッキーニ

サオール盛合せ

ヴェネツィア料理

ヴェネツィア料理

パルマ産

バンキーニチョコ

一の重一の重

ドルチェドルチェ

2023年のおせちの

お品書きはこちらになります

新年を迎える慶びに

ふさわしい内容で

ご用意致します

ぜひ皆様でお楽しみください


